
STROHSCHWEIN von der Familie 
Marschall. In Bodnegg geboren 
und aufgewachsen und hier im Haus 
geschlachtet, zerlegt und veredelt:
✶ Bruzzelfleisch
✶ Filet
✶ Rückensteaks
✶ Schnitzel
✶ �Schweinebraten vom Hals und der Keule, 

auch gefüllt
✶ Spieße und Grillsteaks
✶ �Spareribs St. Louis  

oder Baby Back
✶ Fonduefleisch für Öl und Brühe

KALB aus eigener Schlachtung, hier bei 
uns im Haus zerlegt:
✶ gefüllte Kalbsbrust
✶ Osso Bucco
✶ Filet und Rückensteak
✶ Braten
✶ Geschnetzeltes/Gulasch
✶ Kalbsgriller

RIND aus eigener Schlachtung, hier bei 
uns im Haus zerlegt und  
am Knochen gereift:
✶ Filet
✶ Rostbraten
✶ Rindsrouladen
✶ Genießerrolle
✶ Braten und Sauerbraten
✶ �dry aged:  

T-Bone Steak/  
Rib Eye Steak & Co.

✶ �International Cuts  
Flank, Bavett, Cuscino

✶ Fonduefleisch für Öl und Brühe

PUTE sämtliche Teile und Spezialitäten von 
der Pute beziehen wir vom Putenhof Burger 
aus Nannenbach bei Leutkirch
✶ ganze Pute
✶ Keule
✶ Schnitzel
✶ Putenbrust, auch gefüllt
✶ Fonduefleisch für Öl und Brühe

LAMM aus eigener Schlachtung:
✶ Koteletts
✶ Keule/ Haxe
✶ Lammbratwurst „Merguez“

REH aus Kißlegger Jagdrevieren:
✶ Keule
✶ Rücken
✶ Ragout
✶ Bum und um Bratwurst 

SPEZIALITÄTEN, solides 
Metzgerhandwerk aus hauseigener 
Herstellung, hier ein kleiner Auszug  
der beliebtesten Klassiker:
✶ Geschlagene/Bratwurst
✶ versch. Aufschnittspezialitäten
✶ �versch. Kochschinken aus unserer 

Wurstküche
✶ �Rauchfleisch, Landjäger, Haussalami und 

Pfefferbeisser aus dem Naturrauch

Mit den Weihnachtsfeiertagen und dem 
Jahreswechsel verbinden wir Familie, 
Ruhe, Geborgenheit, Besinnlichkeit und 
meistens den Duft eines traditionellen 
schmackhaften Gerichts zu Hause aus der 
Küche.  
Hier sind die Dinge, auf die sich unsere 
Kunden an den Feiertagen freuen:



Metzgerei Sontag
Jägerstraße 27 · 88353 Kißlegg
Telefon: 07563 - 82 23
Telefax: 07563 - 38 75

info@metzgerei-sontag.de
www.metzgerei-sontag.de

Wir sagen DANKE für 
das entgegengebrachte 
Vertrauen & wünschen 
besinnliche Feiertage.

Öffnungszeiten: 
Unsere verlängerten Öffnungszeiten 
über die Feiertage finden sie auf 
unserer Homepage.

Weihnachtsbestellung  von

Die Bestellung sollte fertig sein bis:

Name

Bestellnummer:

Adresse

Telefon

Datum

Bitte bestellen Sie bald und wenn möglich, den kompletten Bedarf,  
um Wartezeiten kurz zu halten!

Geschenkideen für  
Fleischkatzen und Fleischwölfe!

✶ �Warengutscheine
✶ Geschenkkörbe
✶ Fleischmesser
✶ Fleischbücher
✶ �Wurststrauß 

Unser Fleischkurs 
als Gutschein


